
чек- лйст родительского контроля за организацией горячего питания в школе

Название организации: МуниципаJIьное общеобразовательное учреждение - Лицей J\Ъ 2
Руковолтель организации: Е.И.Седова

ЛЪ Показателькачества/вопросы

О бучающиеся п ользуются созданными у 
" 
no{r, i*"?

2. Са нитарно-техническое со стояни е о #aд.*rr, о.о зала.
Состояние обеденной мебели (без вилимьж поврех(лений). И..-
Состояние обепеrrт:птi плс\/пLr l^л. л,,л-л , 

- 
' (

1. Условия соблюдения обучаIощимися правил личной
Имеется ли доступ к раковинам для мытья чук? 7Ра--Имеется мыло, условия для сушки рук? JP4-- "

Имеются средства для дезинфекции рук{ ра_
обvцяrrrrrrr"алс плпт /

ДаlНет
гигиены.

Состояние обеденной посуды (без сколов, трещин) н.-- r
На столовых приборах и тарелках отсутствует влага (о.r*..r"ляется
прокаливание). ft

5.

проведение уборкй обеденного зала после кая{дого приема пищи с
исполь:зованием моюшIиХ и дезсредств, а также проветривание.
инфраструктура обеденного зала обеспечивает услови я для и
Реализации буфетной продукции, С

6. Насекомые, грызуны или следы их жизнедеятельнос.I
обнаруженьт. 

tJJtlDr rrJr{l чJl''л_ьl ил,кизнýлсятельносТи в столовой не 
r

7, Обеденньте столы чистые? Ра-
8. Все элементы и поверхности с4оловой легко обрабатываются.

3.Реrким работы столовой.

2, Вывешено ли ежедневное цикличное меню в обеденном зале. уа--З, ПРеДСТаВленИе горячего питания обутающимся в cooTBeTcTBrr a(pJ6rno*, pL--
УТВержденнымдиректором, 

r I 
а

4.соблюдение требований по организации питания детей.1, Наличие на сайте школы цикличного меню для всех возрастны х Р4-..групп, обучающихся (с 7 до 11 лет; с 12истарше). l - ----,- / '
2, СоответствуеТ ли_ количество приемов пищи регламентированное цикличное у4--меню режиму работьт школы? (
З. В меню отсутстtsуют повторы в смехсные дни?

5. Есть ли в организации прикiВ о создании и порядке пJ-,
работы бракеражной комиссии? tr-

6. от всех партий приготавливаемых блюд снимается бракераж (с записью вбракеражном журнале не менее, чем трем" 
"пa"ur"Ърuпaрu*u, исключая

работников столовой).
7, Выявлялись ли факты недопуска к реализации блюд и продуктов по результатам

работы бракеражной комиссии за последний месяц? 
" "r"4J ^lrvU rrv YvJ 

,aJ-8' Предусмотрена ли организация питания детей с учетом особенностей здоровья ра.'.(сахарный диабето пищевая аллергия). 

rvIr JД 

а



9, Факты исклIочения и замены отдельных блюд при сравнении фактиLIеского
меню с утвержденным цикличным меню.

10. Информирование детей и рOдителей о злоровом питании. ffi-
1 1, Организация питьевого режима (питьевые фонтанчики, бути.ffированная вола). ,Р-'
12. Наличие сопроводительных документов, удостоверяющих качество и Р&- u

бsзопасность поступающих продуктов на пищеблок а
(лекларачий, ветсвидетельств).

13. Наличие журнала бракеража сырой продукции, своевременность его заполн е"rо, 7f-
5. Кульryра обслуrкивания, соблlодение санэпидрежима.

1.

2,

з,

Наличие спец.одежды у сотрудников? Р-
Состояние спец,одежды у сотрудников (уло'вл.;. ,r*
Наличие средств индивидуальной защиты (масок), их правильное
использование, средств для дезрук,

4. Использование при раздаче одноразовых перчаток. УД-
5. Нали.тие дезсредств, инструкций к нимо правильноa 

"( 
raпопьзование и rа-',(/

размещение в обеденном зале (нелоступном для летей).
6. Наличие личной медицинской книжки с пройленным медицинским осмотром, W

гигиеническим обуrением и профилактическими прививками. (/

1, Наличие профессионального образования у зав.производством и повароr.rР-
8. Имеется ли график уборки, проветривания помещений пищеблока. Й
9, Наличие книги предложений и отзilвов. /U 

а

10. Наличие са-гrфеток на столах, подставок для сто,ftовых приборов, солонок, ?Z-
б.Оценка готовых блюд. 0

1. Внешний вид и подача горячего блюда эстетичны, вызывают аппетит. /*
2, Органолептические показатели пищевой продукции по результатам дегустации р{_--

блюда или рациона из меню текущего дня (вкусно, не вкусно), 0
З, Соответствие веса порuий цикличному меню. ,fa-
4, Температура подачи горячего блюда. приготовлёние соответствует ?&=

технологической карте (соблюдены)? а

5, Имелись ли факты выдачи остывшей пищи?

[ополнительные
ЗаМеЧаНИЯ: /,Иd.

6, Удовлетворенность ассортиментом и качеством по результатам выборочного Ра,---(/
опроса детей при наJIичии согласия их родителей. ./]

] . объем пищевых отходов после приема пищи, их учет. Цre 
ru iо7еиаь'

8. Наличие лабораторно-инструментальных исследоuан"йiкачества, безопас"осrr, trz/
поступающих пищевых продуктов и готовых блюд, /

Предложения: 22ltr'--

Подписи

участников мон


